
Le iscrizioni online, a cura dell’Ufficio Risorse Umane
o della Direzione, dovranno pervenire entro 7 giorni  
lavorativi dalla data di inizio del corso e saranno
raccolte fino ad esaurimento posti disponibili. IIl corso si terrà in modalità WEBINAR

Per accedere al corso è indispensabile utilizzare
microfono e video del computer attivati

In particolare verranno trattati gli argomenti seguenti:

Il sistema HACCP;
Importanza del controllo visivo;
Importanza della verifica della merce immagazzinata e importanza della sua rotazione;
Norme igieniche basilari per la lotta agli insetti e ai roditori;
Valutazione del controllo delle temperature e del microclima;

26S26AS13


